CasadiPasta

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

RAVIOLONI ALLA SELVAGGINA

Codice Prodotto

Codice EAN confezione
Codice EAN imballo
Denominazione prodotto
Durata commerciale

Descrizione

Pezzatura
Modalita di cottura

Un suggerimento

Ingredienti

Confezione

Numero pezzi per confezione
Peso netto

Imballo

Dimensioni (cm)

Numero confezioni

Peso netto

PRODOTTO

RA105

8032804090361

8032804095403

Ravioloni alla Selvaggina Surgelati
18 mesi

CARATTERISTICHE PRODOTTO

Ravioli dalla forma classica rettangolare, di pasta alluovo con aggiunta di
mirtillo nero.

Nel ripieno le carni di cervo, capriolo e manzo sapientemente macerate nel
vino rosso e spezie vengono successivamente brasate e mescolate con
dell’ottima ricotta fresca.

11g. c.a.

Versare il prodotto ancora surgelato in acqua bollente salata e cuocere per
c.a. 8 minuti.
Verificare il grado di cottura desiderato.

Conditi con un soffritto di scalogno, pepe al mulinello e saltati alla famma
con del Gin.

Ingredienti sfoglia: farina di frumento, semola di grano duro, uova, mirtillo
nero, acqua.

Ingredienti ripieno: ricotta, carne bovina, di cervo e di capriolo, sedano,
carote, cipolla, vino rosso, formaggi grattati, sale, pane grattato, olio di semi,
polpa di pomodoro, fiocchi di patate, aromi.

Senza conservanti aggiunti.

CONFEZIONAMENTO, IMBALLAGGIO

Busta in film accoppiato per uso alimentare.
90 c.a.

1000g

Cartone

42 x22,5h 16

4

40009



