La grande famiglia degli Gnocchi racchiude con se diverse
tipologie, dai classici a pallina o rigati, di piccolo formato
denominati Chicche, oppure Ripieni a tronchetto o a tortello
chiamati Cofanetti.

Tutti i consigli per la cottura ed i condimenti da abbinare li
trovate sul sito www.casadipasta.it

di patate / potato
Gnocchi di patate rigati / potato ribbed type
agli spinaci / potato and spinach
alla Tirolese* / tyrolese style

Chicche (pearls) chicche di patate / potato pearls
chicche tricolori* / tricoloured potato pearls*
i isietii ripieni ricotta & spinaci  ricotta cheese andspinach stuffing
Gnocchi ripieni fipieni ricotta e porcini / ricotta cheese and porcini mushroom stuffing
(stuffed) ripieni i formaggi / mixed cheeses stuffing
ripieni alle erbe spontanee / mixed herbs stuffing

Cofanetti ripieni ricotta e spinaci / ricotta cheese and spinach stuffing

fipieni ricotta e porcini / ricotta cheese and porcini mushroom stuffing

(stuffed chest type) ripieni ricotta speck / ricotta cheese and smoked cured ham stuffing

ripieni ricotta e formaggi / ricotta cheese and mixed cheeses stuffing
fipieni ricotta e salmone / ricotta cheese and salmon stuffing

* alla Tirolese / tyrolese style (i patate con speck ed erba cipollina / potato with smoked cured ham and chives)
* chicche tricolori / tricoloured potato pearls (di patate con pomodoro e spinaci / potato with tomato and spinach)

CasadiPasta

The big Gnocchi family encompasses various types of
gnocchi; from the classical ball or ribbed types, to the smaller
sizes called Chicche (pearls) or the Ripieni (stuffed log-type)

to the stuffed tortellini-style called Cofanetti (chests).

Tips on cooking and complimenting sauces can be found on
our website at www.casadipasta.it
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